
dinner

DESSERT

Burnt Cashew Tahini Vegan Ice Cream   14
house made + date syrup + nut duqqah

Knafe    14
ricotta tart + saffron syrup + preserved lemon curd + toasted pistachio

Labneh Cheesecake   16
hazelnut & pistachio crust + hazelnut + baharat strawberry preserve



24

House Pickles    ت�      חמוצִים     مخل

Warm Olives     זיתים      زيتون 

Pita    פיתה   خبز         

House Hummus   חומוס    حمص       
stewed chickpeas + house za’atar + smoked paprika

Labneh Brulée    לבנה מבושלת    لبنة بروليه    
harissa + feta

Cashew Muhammara   מוחמדה   محمّرة الكاجو   
cashew + piquillo + aleppo + pine nuts

Scallop Crudo    קרודו    ا�سقلوب
poblano vinaigrette + shatta + grapes + black lime

Kibbeh Nayyeh Lamb Tartare     טרטר טלה    رز خروف     
bulgar + preserved lemon + capers + sumac shallot + mint + crostini

Falafel  فل�               פלאפל    ف
4pc + herb tahini

Smelts    גיֵ סמֶלט    سمك مق��    
Lake Erie smelts + garlic toum + lemon pepper

Nazareth Hot Chicken    עוף מטוגן    دجاج مق�    
2 pc boneless leg + sumac yogurt + honey butter harissa

Kofta    קופטה    كفتة
2 pc lamb & beef + Jerusalem spice mix +  harissa tahini 

Baby Gem & Smacked Cucumber     אבן חן ומלפפון תינוק     جوهرة الطفل والخيار             
baby gem + crushed marinated cucumber + tarragon yogurt dressing + shatta chilies + pita 
gremolata + parsley + mint 

Haifa Potatoes    תפוחי אדמה      بطاطا
beef tallow confit + fingerling potatoes + garlic toum + honey butter harissa

Grilled Carrot   גזר   جزرة  
smoked labneh + apricot molasses + parsley/mint puree

Jerusalem Artichoke  ‘Karaage’   ארטישוק ירושלמי   أر� شو�     
miso sumac mayo

Charred Cabbage    כרוב    كرنب 
char-roasted cabbage + nut dukkah + tahini + chili oil 

Brussel Sprouts       כרוב ניצנים   براعم بروكسل 
pistachio gastrique + zhug + seed dukkah

Loaded Eggplant    חציל     باذنجان مح�  
pinenuts + shatta + farro + tahini 

Feature Fish    דג     سمكة
ask server for details 

Boneless Lamb Shoulder    טלה     كتف خروف
24 hr sous vide + herb tahini + toum + sumac yogurt 

16oz Ribeye      סטייק ריבייה     قطعه لحم بدون عظم           
pomegranate molasses demi + side seasonal veg

Chef’s Menu   75  per person   
whole table must participate
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